SON PERE JAIA
- PADRINS (VI BLANC)
Copa
Botella

CERVESSERIA CRAFT BEER & ORGANIC WINE
—~ CERVESSA “SA BONA' (IPA)
— CERVESSA “SA DE SEMPRE" (BRITISH GOLDEN ALE)
- VI MARGALIDA NEGRE
- VI MARGALIDA ROSAT
- VI BUTIBALAUSI BLANC

CAFES SORBITO
- TOT TIPUS DE CAFES

VIVERS ESTEVA
- GUARAPO: SUC DE CANYA DE SUCRE
- GUARAPO: SUC DE CANYA DE SUCRE AMB LLIMONA
- GUARAPO: SUC DE CANYA DE SUCRE AMB ROM
- GUARAPO: SUC DE CANYA DE SUCRE AMB SUCRE HAVANA CLUB

ATIPIC EVENTS
- 2 COCTELS D'AUTOR AMB PRODUCTE LOCAL
- COCTEL DE GIN BALEARIC (GIN ELABORAT A ARTA)
> MOJITO CLASSIC
- MOJITO DE FRESSA
> MOJITO DE MELO

+1€ de dipdsit per tassd 100% eco i reutilitzable, lliure de BPA

250 €
14,00 €

3,00 €
2,00 €
200 €
200 €
200 €

100 €

4,00 €
4,00 €
500 €
6,00 €

6,00 €
500 €
500 €
6,00 €
6,00 €

SFIRA *
XNOCTURNA

D > A S’ESTACIO
i | Slptament e SANT LLORENC DES OARDASSAR




XEF FRANCESC PRATS
- WRAP DE POLLASTRE AMB RUCA, MAIONESA
DE CURRI | SALSA CHUTNEY D'ALBERCOC
-~ BRIOIX TORRAT AMB CEBA CARAMEL-LITZADA,
FORMATGE DE CABRA | SALSA DE NABIUS
-> ARROS AMB LLET | BAILEYS

S SENTITS
-~ CANELO NOSTALGIC DE CONFIT D'ANEC | TARONJA
- ESPUMA DE PATATA CALENTA AMB TRUFA
- VOL-AU-VENT AMB GAMBES FLAMEJADES, MEL | MOSTASSA

RESTAURANT S’ESTACIO
- HAMBURGUESES
- HOT DOG
- TACOS MEXICANS AMB SALSA CHILI
- TACOS DE POLLASTRE
- NACHOS AMB GUACAMOLE | SALSA PICO DE GALLO
- NACHOS DE CARN AMB SALSA DE CHILI
- PATATES FARCIDES DE CARN MOLTA AMB SALSA CHILI

D’GUST FOOD TRUCK
- PACK DE 4 CROQUETES A ESCOLLIR + BEGUDA
CROQUETES A ESCOLLIR:

Pollastre rostit
Pastanaga amb fromatge emmental
Alberginia amb formatge emmental
Espinacs al formatge blau
Carabassé amb formatge emmental
Gambes amb llug

- PASTA DE FULLS AMB SOBRASSADA

-~ PASTA DE FULLS AMB ESPINACS, FORMATGE DE CABRA | PANSES

- MUFFINS DE XOCOLATA

3,00 €

3,00 €
200 €

3,00 €
3,00 €
4,00 €

4,00 €
4,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
4,00 €

600 €

2,50 €/unitat
2,50 €/unitat
2,20 €/unitat

CA’N PEDRO
- ESCABETX DE RAJADA
- BACALLA AMB TUMBET
- GRANISSAT D'AMETLLA
- POMADA

JUANJO ESCOLANO. CUIXOT
- PLAT DE CUIXOT IBERIC | TASSO DE VI
- PLAT DE FORMATGE MAHONES O MANXEC | TASSO DE VI

PERE ANTONI GALEA
- GYOZAS (3 UNITATS)
- SAMOSAS (3 UNITATS)
- BROTXETA TERIYAKI
- BANOFFE

VARIAT FOOD TRUCK
- HAMBURGUESA DE VEDELLA
- TACOS DE PULLED PORK
- TACOS DE POLLASTRE FUMAT AMB VERDURES
- PATATES DELUXE

AMIPA
- PASTISSOS DE CAN ROCA
- POMADA

CAS FERRERICO
- SAFATA MALLORCA:
Sortit de pa amb sobrassada i camaiot ecologic de Porreres
amb olives trencades
- TAPETA DE SIPIA AMB SOBRASSADA
- LLESQUES DE PA AMB SOBRASSADA

700 €
700 €
250 €
350 €

700 €
500 €

6,00 €
400 €
400 €
400 €

700 €
700 €
700 €
3,00 €

250 €

400 €
150 €

MENJARS AGUILAR-ARTIGUES

- FRIT DE PEIX | MARISC

— ALETES DE POLLASTRE PICANTS AMB ALLIOLI

- COSTELLAM AMB SALSA BARBACOA | ENSALADA

- PA BAO AMB POLLASTRE AL CURRI

- MINIENTREPANS DE PULLED PORK AMB CEBA CRUIXENT
- CON DE XISPETES DE POLLASTRE AMB PATATES

BOCATAS Y BOCADO

- ENTREPA DE POLLASTRE: Contracuixa amb tomaquet,
formatge i un guacamole fet amb jalapenys

- ENTREPA DE VEDELLA: Tall argenti, amb una maionesa
de chipotle i amb salsa mexicana pico de gallo

- ENTREPA DE GALTA DE VEDELLA: Amb tomaquet,
xampinyons saltejats i salsa semiglace

- ENTREPA VEGA: De bolets amb poma amb tomaquet,
lletuga, alvocat i ceba caramel-litzada

- HOT DOG
Basic
Complet

- HAMBURGUESA: CARN SELECCIONADA DE VEDELLA,
AMB UN TOC DE PANXETA IBERICA D'AGLA. A TRIAR:
Formatge, lletuga i tomaquet
Formatge lletuga, tomaquet, cansalada i ceba caramel-litzada

- GUARNICIONS:
Coleslaw “una suau i fresca amanida de col
amb salsa de iogurt”

- RACCIO DE PATATES FREGIDES

400 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

800 €

800 €

1000 €

1200 €

400 €
600 €

600 €
800 €

3,00 €
3,00 €



